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Domaine
Du Haut PécHarmant
Table d’orientation Panorama**

Extrait de notre palmarès
 - Parker
 - Guide Hachette
 - Guide Gault et Millau
 - Guide Dussert Gerber
 - Guide Hubert
 - Hugh Johnson
 - Le Petit Futé des Vins
 - Guide de Jean-Pierre Coffe
 - Le Caviste
 - Elle et Bacchus
 - Annuaire des Vins de France
 - Guide Sentiers Gourmands
 - Ambassadeurs des Vignobles

 - Le Carnet Gourmand du Vignoble Français
 - Wines from France
 - Lauréat du Grand Prix du Prestige Européen
 - Lauréat du Trophée International Alimentaire
 - Sélectionné dans le Who’s Who
 - Sélectionné en 1975 pour sa qualité 
  par le Comité International des Médecins  
  amis du vin
 • Coup de cœur Guide Hachette  
  95/98/2008
 • 78 Médailles d’Or et Argent 
  aux Concours des Grands Vins 
  de France de Mâcon et Paris

COORDONNÉES GPS :COORDONNÉES GPS :  
Lat. 44°52’4’’NLat. 44°52’4’’N
Long. 0°31’52’’ELong. 0°31’52’’E

Vignobles RochesVignobles RochesVignobles RochesVignobles Roches TARIF2021

Nos animations d’été

Nous accueillons en     

Visite libre des chais, du musée et parcours pédestre explicatif 
dans le vignoble. Panier pique-nique périgourdin au milieu des 
vignes. Tous les mercredis dégustation gourmande.

Toute l’année
Accueil-Dégustation-Vente

Du lundi au samedi de 8h à 19h
Dimanche et jours fériés sur RDV

www.comparici.com   |   09 75 69 20 44



HAUT-PÉCHARMANT • 24100 BERGERAC (FRANCE)
Tél. : 05 53 57 29 50 • Fax :  05 53 24 28 05

hautpecharmant@orange.fr 
www.haut-pecharmant.fr.

Veuve Roches

ignoblesV ochesR
BON DE COMMANDE

BOUTEILLES Qté P.U. Montant

Domaine du Haut-Pécharmant 2018

Cuvée Veuve Roches 2018

Cuvée Veuve Roches 2016

Dom. Haut-Pécharmant Cuvée Prestige 2017

Dom. Haut-Pécharmant Cuvée Prestige 2018

Clos Peyrelevade Pécharmant 2018

Clos Peyrelevade Bergerac Rouge 2018

Clos Peyrelevade Périgord Rouge 2019

Clos Peyrelevade Périgord Rosé 2020

Clos Peyrelevade Rosette Moelleux 2020

Le Tap Bergerac Blanc Sec 2020

Le Tap Saussignac 2016/2017 (50 cl)

    Frais de port

Qté VRAC Montant

Litres de Pécharmant à  ..........................................  le litre

Litres de Bergerac Rouge à  ..........................................  le litre

Litres de Rosé à  ..........................................  le litre

NET À PAYER

 TARIFS
  Valables jusqu’au 30/11/2021 (dans la limite des stocks)

Prix unitaire
 TTC

 Domaine du Haut Pécharmant 2018   9,00

 Cuvée Veuve Roches 2018 (Vieilles Vignes)
 Sélection Guide Hachette 2021 (2 étoiles)   9,80

 Cuvée Veuve Roches 2016
 (Médaille d’Argent au Concours Agricole de Paris 2018)   10,00

 Haut Pécharmant Prestige 2017
 (Élevé en fût de chêne) 12,50

 Haut Pécharmant Prestige 2018
 (Élevé en fût de chêne) Sélection Guide Hachette 2021 12,20

Situé au cœur de l’appellation d’origine, 
sur le sommet du coteau, 
Le Domaine du Haut Pécharmant étale 
ses 23 ha de vignes basses, exposées plein sud. 

Héritier d’une tradition vigneronne de 5 générations, 
depuis 1929 la famille ROCHES exploite ce terroir de sables 
et graviers du Périgord avec ses argiles grises et rouges ferrugineuses.
 Les cépages merlot, malbec, cabernets franc et cabernet sauvignon 
donnent des vins très raffinés, à la richesse 
et aux bouquets remarquables.

Livraison à domicile Frais de port en  TTC

CONDITIONS DE VENTE
 Paiement à la commande • Expédition par transport privé • Veuillez vérifier l’état de votre commande à la réception. 

En cas d’avarie, formulez des réserves sur le récépissé. (Nous prévenir, nous réalisons le remplacement des bouteilles 
dans les plus brefs délais). Bon de transport SNCF accepté.

Clos Peyrelevade
Propriété historique de la famille

depuis 1915, ce vignoble de 12 ha 
à haute densité est implanté sur un plateau 

graveleux ferrugineux.

Son exposition sud ouest , nous permet d’élaborer des vins 
dominés par le fruit et la fraicheur .

Château le Tap
 TARIFS
   Valables jusqu’au 30/11/2021 (dans la limite des stocks)

Prix unitaire
 TTC

 Bergerac Blanc Sec 2020    6,80

 Saussignac 2016/2017 (50cl)
  Sélection de raisins nobles 15,00

Sur la colline opposée, exposée nord-ouest, 
Olivier Roches élabore des vins blancs secs et liquoreux, 
sur un terroir calcaire..

 TARIFS
  Valables jusqu’au 30/11/2021 (dans la limite des stocks)

Prix unitaire
 TTC

 Pécharmant 2018 8,30

 Bergerac Rouge 2018 5,80

 Périgord Rouge 2019 (vin sans sulfites ajoutés) 6,30

 Périgord Rosé 2020 5,00

 Rosette 2020 7,20

    
PRIX

Expédition  TTC     PROPRIÉTÉ
Franco de port         à partir de 30 L 50 L 100 L +100 L

Pécharmant Clos Peyrelevade 2018 6,00 5,60 5,30 5,00

Vins du Périgord Rouge 2018 4,10 3,90 3,50 3,20 

Bergerac Rosé R de Roches 2020 4,10 3,90 3,50 3,20

Vins en vrac
Conditionné en fontaine de 10 litres

* Ce label valide notre bio diversité qui represente plus de 65 % de nos 
propriétés. Cette éco système justifie la fermentation de nos vins avec nos 
levures endémiques(indigénes). La clarification naturelle de nos vins par 
sédimentation et leur mises en bouteilles dans notre chai sans filtration. Tout 
cela nous permet de révéler au mieux notre variabilité de cepages, notre 
climat et notre terroir.

*

24 bouteilles .................. 36,00
36 bouteilles .................. 42,00
48 bouteilles .................. 48,00
60 bouteilles .................. 52,00

72 bouteilles .................. 55,00
84 bouteilles .................. 58,00
96 bouteilles .................. 60,00
Franco de port au-delà de 96 bouteilles

Domaine 
du Haut 

Pécharmant

*


